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ARGOMENTI SVOLTI IN DIDATTICA DIGITALE INTEGRATA  

presentazione lavori 

Intolleranze e allergie 

Cottura ad acqua, vapore, grassi, a secco. 

Cottura vitamine 

Cottura a Microonde. 

Cottura, frittura 

Cottura : lipidi e delle vitamine 

Tossinfezioni nella conservazione degli alimenti 

Cottura degli alimenti 

I metodi di conservazione Conservazione alimenti, pascalizzazione, metodi 
chimici 

Conservazione in ambienti modificati, conservazioni con radiazioni 

Conservazione 

Conservazione refrigerazione 

 

Conservazione alimenti 

conservazione degli alimenti 

vino liquoroso MADEIRA 
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Vinificazione in rosso e in bianco 

Vinificazione in rosso 

Barolo abbinamenti in cucina 

barolo 

Vino 

IL VINO VITIGNO NEBBIOLO 

Dolci e prodotti dolciari 

Dolcificanti 

Zucchero , zucchero di canna e miele 
 

Temperaggio cioccolato 

Cacao 
il cioccolato 

LA BIRRA 

le uova 

erbe e spezie 

Aceto balsamico, erbe aromatiche 

Sale 

Dall'oliva all'olio 

 
 
 

EVENTUALI PERCORSI DI EDUCAZIONE CIVICA SVILUPPATI 
 
Alimentazione responsabile 
 
Menaggio, 08/06/2021                                                     IL DOCENTE 
 
                   _____________________ 


