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ANNO SCOLASTICO 2024/2025
CLASSE 27A

MATERIA Lab. Serv. Enog. Sett. Cucina
DOCENTE Giuseppe Aurilia

ARGOMENTI SVOLTI

U.D. 1 Le materie prime d’origine vegetale
Alimenti di origine vegetale
| cereal

Il grano

Il mais e la segale

La pasta alimentare

Il riso

Gli ortaggi

I legumi

| funghi

La frutta

U.D. 2 Le materie prime d’origine animale
| prodotti ittici

| pesci

| crostacei

I molluschi

Le carni

Gli animali da macello

Gli animali da cortile

La selvaggina

U.D. 3 Gli ingredienti d’origine animale
Il latte
Le uova

U.D. 4 | condimenti di origine animale, vegetale e minerale

Le erbe

Le spezie
Le salse
L’aceto

Lo zucchero
Il sale
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| prodotti ittici

| pesci

| crostacei

| molluschi

Le carni

Gli animali da macello
Gli animali da cortile

EVENTUALI ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA TRATTATI

Sostenibilita di filiera, made in italy e rispetto delle normative ambientali

EVENTUALI ARGOMENTI DEL CURRICOLO DIGITALE TRATTATI

EVENTUALI ARGOMENTI INERENTI LE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO TRATTATI

Menaggio, 21/05/2025
FIRMA DEGLI ALUNNI

FIRMA DOCENTE




