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ARGOMENTI SVOLTI 
Gli ALIMENTI E I VIRUS 
CONTAMINATI CHIMICA DEGLI ALIMENTI 
GLI ALLERGENI 
CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI 
METODI DI COTTURA  
HCCP  
CALCOLO BMI E LARN 
…………………………………………………………….. 

Menaggio, ______________ 

ANNO SCOLASTICO 24/25

CLASSE 1rs

MATERIA Sc. Alimenti

DOCENTE Mormile Isabella Teresa

EVENTUALI ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA TRATTATI

EVENTUALI ARGOMENTI DEL CURRICOLO DIGITALE TRATTATI

EVENTUALI ARGOMENTI INERENTI LE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO TRATTATI
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FIRMA DEGLI ALUNNI    
    
FIRMA DOCENTE 

__________________        _____________________ 

__________________


