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ARGOMENTI SVOLTI IN AULA

Cap.4 Burro, olio ed altri cond
Cap.5 Lacarne

Cap.6 prodotti ittici

Cap7 la pasticceria

imenti

ARGOMENTI SVOLTI CON DIDATTICA A DISTANZA

ARGOMENTI

TIPOLOGIA DI INTERAZIONE

APPLICATIVI UTILIZZATI

Modulo 4: Realizzazione di focacce,
zeppole e gnocchi alla romana

DAD

Classroom

Menaggio, 15 maggio 2020

IL DOCENTE




