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ANNO SCOLASTICO 2021/2022
CLASSE 2r
MATERIA laboratorio di cucina
DOCENTE Sirianni Natale
ARGOMENTI SVOLTI IN AULA
Ripetizione argomenti anno precedente,i principali tagli delle verdure,i fondi di cottura,le attrezzature di cucina,
le erbe aromatiche e le spezie.La carne i prodotti ittici,il latte e i suoi derivati,il formaggio e la sua classificazione.
| arte bianca,il grano e il riso.
ARGOMENTI SVOLTI CON DIDATTICA A DISTANZA
ARGOMENTI TIPOLOGIA DI INTERAZIONE APPLICATIVI UTILIZZATI
i prodotti ittici lezione orale classroom
la carne di animale lezione orale classroom
I'arte bianca lezione orale classroom
il riso lezione orale classroom
le farine di grano tenero e duro lezione orale classroom
Menaggio, 21/05/2022
IL DOCENTE

Sirianni Natale
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