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Ripetizione ed approfondimento degli argomenti del primo anno

Argomenti 1°quadrimestre

u f. 1 La progettazione di un’impresa ristorativa

Il coordinamento tra reparti
Come devono essere i locali per il deposito

uf. 11l menu e le carte

Che cos’ &€ il menu

Chi redige il menu e che cosa deve valutare
La successione dei piatti

Le principali tipologie

u f. 1 Il servizio bar

Zone di lavoro e produzione
Come si classificano i tipi di bar
Quali sono le zone di lavoro
Come strutturato il banco bar

Argomenti 2°quadrimestre

uf. 2 Le bevande al bar

Quali bevande sono servite al bar
Le acque minerali naturali

Le bibite analcoliche

| succhi freschi

| frullati e i frappé

Gli sciroppi

La birra
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