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Unita 1 La forza del territorio

- Un territorio e i suoi sapori

- Menu e tipicita alimentari

- Il valore dei prodotti a “km 0”
- Territorio e marketing

Unita 2 Machi di qualita

- | prodotti DOP

- | prodotti IGP

- | prodotti PAT e STG - AS
- | presidi slow food

- Marchi di qualita locale

- Le etichette alimentari

Unita 3 Le uova

- Un alimento completo
- Igiene e conservazione delle uova
- Cucinare le uova

Unita 4 Il sistema HACCP

- I'igiene professionale in cucina

- Pulizia e sanificazione di locali e attrezzature
- La sicurezza degli alimenti

- L’applicazione del’lHACCP

- La stesura del piano di controllo
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