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ARGOMENTI SVOLTI

ARGOMENTI U.D.A. 2° QUADRIMESTRE:

La Storia della Cucina
Principali Personaggi Storici della Gastronomia: approfondimento su Paul Bocuse, Gualtiero Marchesi, Alain
Ducasse e Auguste Escoffier.

La Brigata di Cucina: Storia e Organigramma.

Il Ruolo dell' Executive Chef nelle varie realta lavorative.

Lo Chef de Cuisine e il Sous-Chef.

Le tipologie di Chef de Partie,

Il Profilo Professionale del Cuoco.

Le Norme Igieniche Personali del Cuoco.

Il Food & Beverage Menager.

La Ristorazione Commerciale.

Tradizionale e Neo-Ristorazione.

Ristoranti Classici; Ristoranti Pizzeria; Osterie e Trattorie: Ristoranti Gourmet;
Ristoranti d'Albergo; Agriturismi.

Take Away Self Service; Pasta Bar; Steak-House; Gastro Pub: Wine Bar.

Il Franchising.

La Ristorazione Collettiva.
| Catering e le Dark Kitchen.

Banqueting.

Ristorazione Viaggiante.
Le Aree di Lavoro nelle Cucine.
L'area di Ricevimento Merci; L'area di Stoccaggio Merci.

Logica F.I.F.O.

Le Temperature dei frigo per i prodotti deperibili,

La Zona Preparazione; La Zona Cottura; La Zona Lavaggio.
Le Grandi e Le Piccole Attrezzature nella Cucina.

La Sicurezza dei Prodotti Alimentari.

Il Fattore di Rischio.

Le Contaminazioni Alimentari.

La Rintracciabilita e le Tracciabilita dei Prodotti.
L'lgiene nell'Abbigliamento e nel Comportamento,
L'lgiene degli Strumenti e dei Locali,

Rischio di Contaminazioni con Allergeni

HA.C.CP ellgiene.

Piano di Autocontrollo e di Pulizia.
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