
 
 

Sistema di 
gestione per la 

Qualità 
UNI EN ISO 
9001:2015 

 

 
Modulo lavoro 

Pagina  
1 di 3 

 
I. I. S.S. 

“ E VANONI” 
MENAGGIO 

 

Allegato ML 2-08 PROGRAMMA SVOLTO Versione 
10 aprile 2024 

 
 

ANNO SCOLASTICO 2025/26 

CLASSE 4B 
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ARGOMENTI SVOLTI 
 
Made in italy: la cucina regionale italiana 
I marchi di qualità (DOP, IGP, STG, PAT) 
La ristorazione contemporanea 
Ristorazione commerciale, collettiva e catering  
Il banqueting  
Il piatto e le decorazioni  
La sostenibilità alimentare  
La cucina vegetariana e vegana 
L’abbinamento cibo-vino 
  
 
 

EVENTUALI ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA TRATTATI 

 
 

 

EVENTUALI ARGOMENTI DEL CURRICOLO DIGITALE TRATTATI 

 
 

 

EVENTUALI ARGOMENTI INERENTI LE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO TRATTATI 
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