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ANNO SCOLASTICO 2025/2026 

CLASSE 3°R ISTITUTO PROFESSIONALE ALBERGHIERO  

MATERIA Economia e gestione delle aziende ristorative e ricettive  

DOCENTE Simona Catanzaro  

 

ARGOMENTI SVOLTI IN CLASSE: 
❖ Le proporzioni e percentuali e metodi di calcolo;  
❖ Le percentuali sopra cento e sotto cento e metodi di calcolo;  
❖ Concetto di interesse, tasso di interesse;  
❖ Differenza tra interesse: di mora, di dilazione e bancari; 
❖ Concetto di montante e tempo;  
❖ Calcolo dell'interesse, del tasso d’interesse e del montante con formule dirette; 
❖ Concetto di sconto commerciale e relativo calcolo (formule dirette) e differenza con quello 

mercantile;  
❖ Concetto del valore attuale e relativi calcoli (formule dirette);  
❖ Le tabelle e i grafici; 
❖ Il turismo; 
❖ Il turismo attivo: domestico, interno, nazionale e internazionale; 
❖ Cos’è il turismo produttivo, passivo; 
❖ La domanda e l’offerta turistica e le rispettive caratteristiche; 
❖ Il mercato turistico e gli elementi che lo compongono; 
❖ L’attività economica e l’azienda; 
❖ Quali sono gli elementi che compongono l’azienda; 
❖ Cone può essere l’attività economica di produzione (diretta e indiretta); 
❖ Differenza tra beni e servizi; 
❖ Differenza tra aziende profit oriented e non profit; 
❖ Concetto di costi e ricavi (differenza tra costi fissi e variabili e il break even point); 
❖ Il food cost e i metodi di determinazione del prezzo di vendita; 
❖ Concetto di dritto esclusivo alla riproduzione e distribuzione delle opere di ingegno: 

tutela della persona, dell'autore e dell'opera inclusi diritti morali e patrimoniali. 
 
Esercitazione pratica spiegata e svolta in classe in piccoli gruppi, su casi di realtà aziendali   
del settore turistico sugli argomenti trattati:  
❖ Le proporzioni e il calcolo percentuale;  
❖ Calcolo delle percentuali sopra e sotto cento; 
❖ Calcolo dell’interesse: di mora, di dilazione e bancari (formule dirette); 
❖ Calcolo del montante, tempo, sconto commerciale e valore attuale (formule dirette); 
❖ Analisi di casi pratici aziendali del settore turistico sugli argomenti trattati relativi al 

turismo attivo, produttivo, ai vari tipi di aziende commerciali e di produzione diretta, 
orientati e non al profitto; 

❖ Esercitazioni pratiche svolte attraverso l’utilizzo di Excell sul food cost. 
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EVENTUALI ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA TRATTATI 

 

 

EVENTUALI ARGOMENTI DEL CURRICOLO DIGITALE TRATTATI 

Argomento del curricolo digitale: Concetto di dritto esclusivo alla riproduzione e distribuzione 
delle opere di ingegno: tutela della persona, dell'autore e dell'opera inclusi diritti morali e 
patrimoniali. Ricerca online e realizzazione di una presentazione multimediale utilizzando 
PowerPoint. In particolare, sono stati approfonditi i seguenti temi: utilizzo, diffusione, azioni legali 
illegali e relative conseguenze di foto, video e testi ricercati e scaricati da Internet. Utilizzo di Excell 
per esercitazioni pratici sul food cost. 

 

 ENTUALI ARGOMENTI INERENTI LE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO TRATTATI 

 

Argomento del curricolo digitale: Concetto di dritto esclusivo alla riproduzione e distribuzione 
delle opere di ingegno: tutela della persona, dell'autore e dell'opera inclusi diritti morali e 
patrimoniali. Ricerca online e realizzazione di una presentazione multimediale utilizzando 
PowerPoint. In particolare, sono stati approfonditi i seguenti temi: utilizzo, diffusione, azioni legali 
illegali e relative conseguenze di foto, video e testi ricercati e scaricati da Internet. Utilizzo di Excell 
per esercitazioni pratici sul food cost. 

 
 
Porlezza, 22/05/2026                                                                                                       Firma del docente 
 
FIRMA DEGLI ALUNNI                              Simona Catanzaro 


