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ARGOMENTI SVOLTI IN CLASSE:

¢ 1l Fabbisogno finanziario delle aziende: differenza tra apporto di capitale proprio
(autofinanziamento) e capitale di terzi (finanziamento);

Concetto di interesse, tasso di interesse;

Differenza tra interesse di mora, di dilazione e bancari;

Concetto di montante e tempo;

Calcolo dell'interesse, del tasso d’interesse e del montante con formule dirette;

concetto di sconto commerciale e relativo calcolo (formule dirette) e differenza con quello

mercantile;

Concetto del valore attuale e relativi calcoli (formule dirette);

Il sistema bancario;

% Le funzioni principali di una banca: funzione di intermediazione creditizia, la creazione di
moneta bancaria (differenza con la moneta legale) e I'offerta di sevizi;

% Gli strumenti di regolamento bancari: carte di credito, di debito, bonifici, assegni e RI-
BA;

% La comunicazione aziendale di tipo: finanziario-economico (contabile), non finanziario-

economico e di marketing (extracontabile);

Concetto di stakeholder interni ed esterni interessati alla vita dell’azienda;

| fatti di gestione: finanziamenti, investimenti e disinvestimenti;

Le rilevazioni finanziarie ed economiche dei fatti gestione;

Definizione di: conto e la sua funzione, il libro giornale e il libro mastro;

Definizione del bilancio di esercizio, la sua funzione e i documenti che lo compongono;

La registrazione dei fatti di gestione e il metodo della partita doppia (scritture semplici);

Concetto di costi e ricavi (differenza tra costi fissi e variabili e il break even point);

Incidenza dei costi sul prezzo di vendita: metodo del full costing, direct costing e il food

cost applicato nel settore turistico ristorativo;

Metodi di determinazione del prezzo di vendita nel settore ristorativo partendo dal food

cost;

La composizione e la redazione del bilancio d’esercizio in forma abbreviata

(semplificata): stato patrimoniale e conto economico.
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Esercitazione pratica spiegata e svolta in classe in piccoli gruppi, su casi di realta aziendali
del settore turistico sugli argomenti trattati:
+ Calcolo dell’interesse: di mora, di dilazione e bancari (formule dirette);
% Calcolo del montante, tempo, sconto commerciale e valore attuale (formule dirette);
+« Analisi di casi pratici aziendali del settore turistico sugli argomenti trattati relativi ai
metodi di pagamento bancari: carte di credito, di debito, assegni e bonifici;
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% Analisi di casi pratici aziendali sulle diverse forme di finanziamento (autofinanziamento e
finanziamenti bancari e commerciali);

s Analisi di casi partici aziendali sulle diverse forme di comunicazione contabile, extra
contabile e di marketing e individuazione degli stakeholder interni ed esterni all’azienda;

% Registrazione in partita doppia dei fatti di gestione (scritture semplici), mediante il

metodo della partita doppia di aziende del settore ristorativo e alberghiero;

% Esercitazioni pratiche svolte attraverso I'utilizzo di Excell sul food cost e sulla
determinazione del prezzo di vendita nel mercato ristorativo;

% Redazione del bilancio di esercizio di aziende del settore ristorativo alberghiero in forma

abbreviata(semplificata): stato patrimoniale e conto economico.

EVENTUALI ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA TRATTATI

EVENTUALI ARGOMENTI DEL CURRICOLO DIGITALE TRATTATI

Argomento del curricolo digitale. Utilizzo di Excell per esercitazioni pratici sul food cost e

determinazione del prezzo di vendita (Mark-UP)

ENTUALI ARGOMENTI INERENTI LE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO TRATTATI

Argomento del curricolo digitale: Utilizzo di Excell per esercitazioni pratici sul food cost e

determinazione del prezzo di vendita (Mark-UP)

Porlezza, 21/05/2026

FIRMA DEGLI ALUNNI

Firma del docente

Simona Catanzaro




