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ANNO SCOLASTICO 
2025/2026 

CLASSE 4^A 

MATERIA 
Lab. Serv. Enog. Sett. Cucina 

DOCENTE 
Giuseppe Aurilia 

 
 

ARGOMENTI SVOLTI 
 
Modulo H: Aromi e condimenti 
 
Modulo I: Le materie prime di base 
 
Modulo L: I prodotti ittici 
 
Modulo M: Le carni  
 
Modulo N: Le basi della cucina 
 
Modulo O: Il menù 
 
Modulo P : Costi di produzione 
 
 

EVENTUALI ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA TRATTATI 

 
Educazione ambientale finalizzata al rispetto del ciclo di vita del prodotto ed alla valorizzazione delle tradizioni del 
territorio di appartenenza 

 

EVENTUALI ARGOMENTI DEL CURRICOLO DIGITALE TRATTATI 

 
 

 

EVENTUALI ARGOMENTI INERENTI LE ATTIVITA’ DI ORIENTAMENTO TRATTATI 

 
 

 
 
Menaggio, 04/06/2026 
 
FIRMA DEGLI ALUNNI   
   
  FIRMA DOCENTE 
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